carnisseria - xarcuteria
FUSTE-BURGAS $.A. Fitxa Técnica PORCI
sala d'especejament.
Namero R.G.S.E.A.A -40.043153 / GI FT 2314
Nimero R.G.S.EA.A - 10.04231 / GE PEU PORC 1/2 20 CONGELATS RevO1
Numero R.S.I.P.A.C-10.04351 /CAT /03/15
06

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

Peus de porc, de textura gelatinosa, amb un alt percentatge en ossos, sense greix, sense ungles i escaldats en aigua
calenta. Partits per la meitat i congelats.

AL.LERGENS

No en conté

OoMG

No en conté

(organismes genéticament modificats)

CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES

Criteris microbiologics - Reglament CE 2073/2005 i posteriors modificacions
o Pla de mostreig Limits microbiologics Métode de
Determinacidé o
referéncia
n o m M
. I1SO 16649 parts
E. coli 5 2 500 ufc/g 5000 ufc/g
lo2
Salmonella spp 5 0 Absencia en 10g EN/ISO 6579
CADUCITAT EMMAGATZEMATGE EMBALATGE / PRESENTACIO

Consumir preferentment abans de 18
mesos de la data de produccié, que
es troba en I'etiqueta del producte

Camera de congelacié a una
temperatura de - 18 °C.

Majorista: Caixa de plastic, recoberta
amb plastic

Minorista/detall: safates filmades o
paper d’estraca

TRANSPORT

Camions frigorifics a la temperatura
de conservacio.

TRACABILITAT
(sistema per identificar el producte)

Numero de lot (equival al nimero
d’albara)

ORIGEN

S’indica a 'etiqueta.
Segons R(UE) Num. 1337/13




